
салати
ТАБУЛЕ     220 g  
с цветна киноа | булгур | авокадо мус | 
цитрус дресинг

ШОПСКА     230 g 
чери домати | краставица | зелена чушка | 
лабне | маринован лук

САЛАТА ЦВЕКЛО    230 g 
крем козе сирене | рукола | орех | 
дресинг малина 

ФАТУШ      200 g  
свежи салати | сезонни зеленчуци | нар | 
хляб със сумак | дресинг от черен чесън  
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josperTM грил
СВИНСКИ ВРАТ   350 g               
с гъбен сос | синапено картофено пюре

БУРГЕР     300 g                       
младо телешко | пушен кашкавал | хрупкав бекон 

АДАНА КЕБАП    400 g 
агнешко | доматен булгур | пукани чушлета |
червен лук | сумак | плосък хляб

КЮФТЕТА по стара рецепта  250 g
свинско | телешко | лютеница | пукана люта 
чушка 

ЦЯЛ ЛАВРАК                         ~ 800 g   
цяла риба на грил 

РИБАЙ СТЕК     300 g   
със сос Жу 

за споделяне
студени
МУТАБАЛ    120 g
арабска разядка с печен на 
Josper патладжан | кисело мляко 

ХУМУС     150 g 
с морков и портокал

ЦАРСКА ТУРШИЯ С МЕД  180 g 

ПИКАНТНА ЛЮТИКА   130 g 
чушки | домати | мариновано краве сирене 

МУХАМАРА     150 g 
печени чушки | сусам | орехи | 
меласа от нар | пресен лук

РИЛЕТ      150 g 
микс меса и колбаси | ядки | сушени плодове 
пюре от дюля | сос горски плодове | кисели 
краставички | хляб

КЮФТЕТА ОТ ЧЕРВЕНА ЛЕЩА            200 g 
с литъл джем | лимон 
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топли
КЮФТЕНЦА ОТ НАХУТ  240 g 
с булгур | сезонни зеленчуци | тахини сос

КРЕМ КАЧАМАК   220 g 
с панчета | микс горски гъби | праз | 
пушен кашкавал

ТЕЛЕШКИ ЕЗИК В МАСЛО   250 g 
със салата Оливие с трюфел

ТЕЛЕШКИ ДРОБ НА JOSPER   180 g 
суха чушка | сушена манатарка | праз

ОКТОПОД НА JOSPER    250 g 
с крем от печена тиква и боб | кедрови ядки

основни
ЮФКА      280 g  
тук приготвена спаначена юфка | доматен сос | 
гъби | ядки | лабне

ПАТЕШКИ БУТ КОНФИ С КИСЕЛО ЗЕЛЕ 350 g  
с горски плодoве и кестени

ТЕЛЕШКИ БУЗИ    380 g  
с пюре от батат| микс гъби | спанак

ФЕРМЕРСКО ПИЛЕ   330 g  
филе | картофи | панчета | пържено 
брюкселско зеле | опушен сос морне

БАДЕМОВА ТРИЕНИЦА  300 g  
с тиква | тиквено семе | хрупкаво яйце | 
зряло сирене

ФИЛЕ ЛАВРАК ПО ИЗБОР:    
- на Josper | салата | цитрус дресинг          250 g
- доматен сос | маслини | каперси              250 g
- с лимонов сос | аспержи                350 g 

ПЕЧЕН КАРФИОЛ    270 g  
нахут | картофи | лимонено тахини | трюфел | нар
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гарнитури
Картофи соте с чесън и микс билки 150 g

Пържени картофки   150 g

Микс горски гъби в масло и микс билки 100 g

Печени зеленчуци    150 g

Аспержи    150 g
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Глутен
Ракообразни 
Яйца
Риба

Фъстъци 
Соя 
Мляко 
Ядки 
Целина

Синап 
Сусам
Сулфити
Лупина 
Мекотели

Алергени

Всички цени са в лева и с включен ДДС
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МАСЛИНИ               50 g

ЛЮТИ ЧУШКИ                             50 g

ХЛЯБ С КВАС                                                 90 g

ПЛАТО СИРЕНA

ПЛАТО КОЛБАСИ
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100 g

100 g
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salad
TABBOULEH    220 g  
with colored quinoa | bulgur | avocado mousse |
citrus dressing

SHOPSKA     230 g 
cherry tomato | cucumber | green pepper |
labne cheese | pickled onions

BEETROOT SALAD   230 g 
cream goat cheese | arugula | walnut | 
raspberry dressing

FATTOUSH    200 g  
fresh salads | seasonal vegetables | pomegranate | 
bread with sumac | black garlic dressing
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to share
cold
MUTABAL    120 g
arabic meal with grilled eggplant 
on Josper | yogurt   

HUMMUS    150 g
with carrots and orange  

PICKLE WITH HONEY   180 g 

LYUTIKA SPICY APPETIZER  130 g 
peppers | tomatoes | marinated cow cheese

MUHAMMARA     150 g 
roasted peppers | sesame | walnuts | 
pomegranate molasses | spring onion

RILLETTE    150 g 
mix of meats and sausages | nuts | dried fruits 
quince puree | wild berries sauce | pickles | bread

RED LENTIL CROQUETTES  200 g 
with little jam | lemon
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warm
CHICKPEA CROQUETTES  240 g 
with bulgur | seasonal vegetables | tahini sauce

KACHAMAK    220 g 
with pancetta | forest mushroom mix | leek | 
smoked cheese

BEEF TONGUE IN BUTTER  250 g       
with Olivier salad with truffle

VEAL LIVER ON JOSPER GRILL               180 g 
dried pepper | dried mushroom | leek

JOSPER GRILLED OCTOPUS  250 g 
pumpkin and bean puree | pine nuts

main
YUFKA      280 g  
made by us spinach pasta | tomato sauce | 
mushrooms | nuts | labne cheese

DUCK LEG CONFIT   350 g  
with wild berries | chestnuts | sauerkraut

BEEF CHEEKS     380 g  
with mashed sweet potato | mushroom mix | spinach

FARM CHICKEN   330 g  
fillet | potatoes | pancetta | fried brussels sprouts 
smoky mornay sauce

ALMOND TRIENITSA              300 g
with pumpkin | pumpkin seed | crispy egg | ripe cheese

SEA BASS FILLET OF CHOICE:     
- Josper grilled | salad | citrus dressing 250 g
- with tomato sauce | olives | capers  250 g
- with lemon sauce | asparagus  350 g

BAKED CAULIFLOWER              270 g
chickpea | potato | lemon tahini | truffle | pomegranate
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josperTM grill
PORK NECK    350 g                       
with mushroom sauce | mustard mashed potatoes

BURGER    300 g  
beef | brioche | ripe cheese

ADANA KEBAB    400 g               
lamb meat | tomato bulgur | chili peppers | 
onion and sumac salad | bread chips

OLD RECIPE MEATBALLS    250 g
pork | beef | liutenica dip | roasted chili peppers

SEA   BASS                            ~ 800 g
whole fish on the grill

RIB EYE STEAK     300 g   
with Au Jus sauce   
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side
Sautéed potato with garlic and herb mix  150 g

French fries     150 g

Mix forest mushrooms in oil and mix herbs  100 g

Baked vegetables    150 g

Asparagus       80 g
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All prices are in Bulgarian leva incl. VAT
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OLIVES                           50 g

CHILIES                               50 g

SOURDOUGH BREAD                    90 g

CHEESE PLATTER

COLD CUT PLATTER
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100 g

100 g

Gluten
Crustateans 
Eggs
Fish

Peanuts
Soya
Milk
Nuts
Celery

Mustard
Sesame
Sulphites
Lupin
Molluscs

Allergens


