
ТРИКОЛОРЕ 
Домашно приготвен катък с печени червени и зелени чушки, 
краставици, розови домати, червен лук и маслини Таджаска. 

7, 14

280 г / 12 € / 23.47 лв. 

Стартери
ТЕЛЕШКИ ТАРТАР 

Телешко месо, кисели краставички, каперси, 
хрупкав лук шалот, горчица, билки, жълтък, 

чеснова майонеза и хрупкав тост. 2, 4, 9, 14

220 г / 17 € / 33.25 лв.

ЦВЕКЛО
Червено и жълто цвекло, мус от сирене Фета с мед и 

портокалови кори, сегменти портокал, печени орехи, сезонни 
зелени салати и винегрет. 7, 9, 10, 14 

250 г / 11 € / 21.51 лв.

ПАРФЕ С ДИВИ ГЪБИ
С маринован шалот, печени орехи и грилован квасен хляб.  

2, 4, 7, 10, 13, 14 

220 г / 16 € / 31.29 лв.

ЗАПЕЧЕНО КОЗЕ СИРЕНЕ 
Козе сирене с мед, орехи и розмарин, сезонна зелена салата с 

ябълки и балсамов дресинг. 7, 9, 10, 14

220 г / 14 € / 27.38 лв.

ГРИЛОВАН ОКТОПОД
Приготвен на Josper грил и поднесен с бейби картофи, чери 

домати и цитрусов дресинг. 7, 8, 9

280 г / 20 € / 39.12 лв.

ЦЕЗАР С ПИЛЕШКО ФИЛЕ
Хрупкава зелена салата, гриловано пилешко филе, Пармезан, 

крутони, чери домати и Цезар дресинг с аншоа. 2, 4, 5, 7, 9

300 г / 18 € / 35.20 лв.

МÁРE
Запечени миди Сен Жак и скариди, целина ремулад и билково олио. 

1, 3, 4, 7, 8 

250 г / 18 € / 35.20 лв.

СРЕДИЗЕМНОМОРСКИ РАЗЯДКИ
Три вида домашно приготвени разядки: Тарама, Дзадзики и 

Мутабал, поднесени със селекция занаятчийски грилован хляб. 
2, 5, 7, 9, 10 

320 г / 14 € / 27.38 лв.

ХАЙВЕР ОТ БЕЛУГА
Поднесен с мини блини, яйце, див лук и крем фреш. 2, 4, 5, 7, 10, 14 

50 г / 250 г / 205 € / 400.95 лв.

БГ

КИЛИМ
Белени розови домати, гриловани мариновани тиквички и 

патладжан, българско бяло краве сирене, босилеково песто и 
кръмбъл от черни маслини.  7, 9, 10

280 г / 13 € / 25.43 лв.

Салати



ПРЕМИУМ Т-БОН ТЕЛЕШКИ СТЕК
(САЩ, Небраска Ангъс)

Поднесен с гарнитура и сос по избор. 7

700 г / 150 г / 110 € / 215.14 лв.

ПРЕМИУМ РИБАЙ ТЕЛЕШКИ СТЕК
(Австралия)

Поднесен с гарнитура и сос по избор. 7

300 г / 150 г / 80 € / 156.47 лв.

Т-БОН ТЕЛЕШКИ СТЕК
(Португалия)

Поднесен с гарнитура и сос по избор. 7

650 г / 150 г / 72 € / 140.82 лв.

АНТРЕКОТ ТЕЛЕШКИ СТЕК
(Португалия)

Поднесен с гарнитура и сос по избор. 7

280 г / 150 г / 60 € / 117.35 лв.

БЪЛГАРСКО КЮФТЕ И КЕБАПЧЕ
Микс свинска и телешка кайма, овкусена с традиционни 

подправки. Поднесени с бейби картофи с билки и лютеница. 7, 14

300 г / 150 г / 19 € / 37.16 лв.

СВИНСКИ КОТЛЕТ
Поднесен с бейби картофи с билки и сос Чимичури. 7

300 г / 150 г / 28 € / 54.76 лв.

BBQ СВИНСКИ РЕБЪРЦА
Поднесени с гарнитура по избор. 1, 2, 14

400 г / 150 г / 26 € / 50.85 лв.

СУДЖУК
Суджук от свинско и телешко месо с традиционни подправки, 
поднесен с кремообразно картофено пюре и сос Жу с лук. 1, 7, 13, 14

240 г / 150 г / 22 € / 43.03 лв.

ЦЯЛА РИБА НА СЕДМИЦАТА
Поднесена с гриловани броколини, филирани бадеми и цитрусов винегрет. 5, 7, 9, 10

Моля, попитайте Вашия сервитьор за предложението ни тази седмица.

650 г / 150 г / 44 € / 86.06 лв.

СРЕДИЗЕМНОМОРСКО ФАГРИ
Запечено Фагри с бейби картофи, чери домати, маслини 
Каламата, каперси, печени кедрови ядки и лимон. 5, 7, 10, 14

300 г / 24 € / 46.94 лв.

АГНЕШКИ КОТЛЕТИ
Мариновани агнешки котлети с пюре от грах и мента, 

лимоново орзо и Чимичури сос. 2, 4, 7, 14

380 г / 50 € / 97.79 лв.

ПОЛЕНТА С РАГУ ОТ ГЪБИ
Кремообразна полента с рагу от гъби, масло ноазет, лешници, 

пяна от гъби и пудра от билки.  7, 10, 14

320 г / 17 € / 33.25 лв.

БГ

РИГАТОНИ ПАСТА 
Прясна паста ригатони с чери домати, босилек и сирене 

Страчатела. 2, 4, 7

330 г / 21 € / 41.07 лв.

ГЛАЗИРАН МОРКОВ
Глазиран морков, червена киноа със зеленчуци на кубчета, 

пюре от морков с манго салса, хрупкав нахут и зелено олио.

260 г / 17 € / 33.25 лв.

Основни ястия - Josper grill

Основни ястия

Ястията ни се приготвят на автентичния Josper грил с дървени въглища, който съчетава интензивността 
на открития огън с висока прецизност, богат опушен аромат и изключителна крехкост.
Моля, информирайте Вашия сервитьор за желаната степен на изпичане на Вашия стек.



ГРИЛОВАНИ АСПЕРЖИ И БРОКОЛИНИ 7

150 г / 7 € / 13.69 лв.

ГРИЛОВАНИ ЗЕЛЕНЧУЦИ
Чушки, тиквички, бейби картофи и царевица. 7

150 г / 6 € / 11.73 лв.

АРЖЕНТИНСКИ ЧИМИЧУРИ СОС
С магданоз, риган, чили и чесън. 

50 мл / 2.50 € / 4.89 лв.

JACK DANIEL'S СОС
С телешки бульон, зелен пипер и сметана. 7, 14

50 мл / 3 € / 5.87 лв.

ПЪРЖЕНИ КАРТОФИ
С билки и настърган Пармезан. 7

180 г / 7 € / 13.69 лв.

ЖУ СОС
С телешки бульон и вино. 1, 14

50 мл / 2.50 € / 4.89 лв.

СОТИРАНИ БЕЙБИ МОРКОВИ С БИЛКИ 7

160 г / 7 € / 13.69 лв.

ГРИЛОВАН ПАТЛАДЖАН 7

150 г / 6 € / 11.73 лв.

БЕЙБИ КАРТОФИ 7

150 г / 6 € / 11.73 лв.

БГ

Гарнитури

Сосове

Всички гарнитури могат да бъдат подготвени като веган опции.

ПЛАТО С КОЛБАСИ И СИРЕНА
Селекция от интернационални колбаси и сирена, сушени 

плодове, ядки, хрупкави крекери и сладко от смокини. 1, 2, 7, 10, 14

250 г / 30 € / 58.67 лв.

Селекция колбаси и сирена



БГ

ГРИЛОВАН АНАНАС
Бавно готвен с тъмен ром и ванилия, поднесен с кръмбъл от 

шамфъстък и домашно приготвено сорбе Малибу.  2, 10, 14

220 г / 10 € / 19.56 лв.

ШОКОЛАДОВО СУФЛЕ
С крем Шантили с малини. 4, 7

160 г / 9 € / 17.60 лв.

ГОРСКИ ПЛОДОВЕ И КОЗЕ СИРЕНЕ
Мус от козе сирене с кремю от горски плодове, ягоди и малини 

в инфузия от хибискус, поднесен със сладолед шамфъстък. 
2, 4, 7, 10

180 г / 10 € / 19.56 лв.

СЕЛЕКЦИЯ ОТ СЛАДОЛЕДИ И СОРБЕТА
Моля, попитайте Вашия сервитьор за дневната ни селекция и 

създайте своята перфектна комбинация. 4, 7, 10 

110 г / 7 € / 13.69 лв.

ЯБЪЛКОВ КРЪМБЪЛ 
Карамелизирани ябълки с ванилия, кръмбъл с бадеми и микс 

подправки, поднесен със сладолед ванилия и завършен със солен 
карамел и еспума от Сабайон. 2, 4, 7, 10, 14

200 г / 10 € / 19.56 лв.

Десерти

Алергени: 1 – Целина, 2 – Зърнени култури, съдържащи глутен, 3 – Ракообразни, 
4 – Яйца, 5 – Риба и рибни продукти, 6 – Лупина, 7 – Мляко и млечни продукти 
(вкл. лактоза), 8 – Мекотели, 9 – Синап, 10 – Ядки, 11 – Фъстъци,  
12 – Сусамено семе, 13 – Соя и соеви продукти, 14 – Серен диоксид

     вегетарианска опция     веган опция

Ако имате диетични изисквания, моля, попитайте Вашия 
сервитьор за повече информация.

Всички цени включват ДДС. 
Всички описани ястия са според наличността.



















EN

TRICOLORE 
Homemade Katak with roasted red and green peppers, cucumbers, 

pink tomatoes, red onion and Taggiasca olives. 7, 14

280 g / 12 € / 23.47 BGN 

Starters
BEEF TARTARE 

Beef minced meat, gherkins, capers, crispy shallots, mustard, herbs, 
egg yolk, garlic mayonnaise and crispy toast. 2, 4, 9, 14

220 g / 17 € / 33.25 BGN

BEETROOT
Red and yellow beetroot, Feta cheese mousse with honey and orange 

zest, orange segments, baked walnuts, seasonal green salads and 
vinaigrette dressing. 7, 9, 10, 14 

250 g / 11 € / 21.51 BGN

WILD MUSHROOMS PARFAIT
With pickled shallot, baked walnuts and grilled sourdough bread.  

2, 4, 7, 10, 13, 14 

220 g / 16 € / 31.29 BGN

BAKED GOAT CHEESE 
Baked goat cheese with walnuts, rosemary and honey, seasonal 

green salad with apples and balsamic vinaigrette. 7, 9, 10, 14

220 g / 14 € / 27.38 BGN

GRILLED OCTOPUS
Prepared on our Josper charcoal grill and served with baby potatoes, 

cherry tomatoes and citrus dressing. 7, 8, 9

280 g / 20 € / 39.12 BGN

CAESAR WITH CHICKEN FILLET
Crisp romaine lettuce, grilled chicken fillet, Parmesan cheese,

croutons, cherry tomatoes and Caesar dressing with anchovies. 2, 4, 5, 7, 9

300 g / 18 € / 35.20 BGN

MÁRE
Seared scallops and prawns, celeriac remoulade and herb oil. 1, 3, 4, 7, 8 

250 g / 18 € / 35.20 BGN

MEDITERRANEAN DIPS
Three types of homemade dips: Tarama, Tzatziki and Moutabal, 

served with grilled artisanal bread selection. 2, 5, 7, 9, 10 

320 g / 14 € / 27.38 BGN

BELUGA CAVIAR
Served with mini blini, diced eggs, chives and Crème fraîche. 2, 4, 5, 7, 10, 14 

50 g / 250 g / 205 € / 400.95 BGN

KILIM
Peeled pink tomatoes, marinated grilled zucchini and aubergine, 

Bulgarian white cow's milk cheese, basil pesto and black olive crumble. 
7, 9, 10

280 g / 13 € / 25.43 BGN

Salads



EN

PREMIUM T-BONE BEEF STEAK
(USA, Nebraska Angus)

Served with a side dish and sauce of your choice. 7

700 g / 150 g / 110 € / 215.14 BGN

PREMIUM RIBEYE BEEF STEAK
(Australia)

Served with a side dish and sauce of your choice. 7

300 g / 150 g / 80 € / 156.47 BGN

T-BONE BEEF STEAK
(Portugal)

Served with a side dish and sauce of your choice. 7

650 g / 150 g / 72 € / 140.82 BGN

ENTRECÔTE BEEF STEAK
(Portugal)

Served with a side dish and sauce of your choice. 7

280 g / 150 g / 60 € / 117.35 BGN

PORK CHOP
Served with baby potatoes with herbs and Chimichurri sauce. 7

300 g / 150 g / 28 € / 54.76 BGN

BBQ PORK RIBS
Served with a side dish of your choice. 1, 2, 14

400 g / 150 g / 26 € / 50.85 BGN

BULGARIAN STYLE SAUSAGE
Pork and beef sausage with traditional spices, served with creamy 

mashed potatoes and onion Jus sauce. 1, 7, 13, 14

240 g / 150 g / 22 € / 43.03 BGN

BULGARIAN MEATBALL AND KEBAPCHE
Mixed pork and beef minced meat with traditional spices. Served with 

baby potatoes with herbs and tomato-pepper dip (lyutenitsa). 7, 14

300 g / 150 g / 19 € / 37.16 BGN

WHOLE FISH OF THE WEEK
Served with grilled broccolini, almond flakes and citrus vinaigrette. 5, 7, 9, 10

Please, kindly ask your server for our weekly proposal.

650 g / 150 g / 44 € / 86.06 BGN

MEDITERRANEAN FAGRI
Seared Fagri with baby potatoes, cherry tomatoes, Kalamata olives, 

capers, roasted pine nuts and lemon. 5, 7, 10, 14

300 g / 24 € / 46.94 BGN

LAMB CHOPS
Marinated lamb chops with mint and pea purée, lemon orzo and 

Chimichurri sauce. 2, 4, 7, 14

380 g / 50 € / 97.79 BGN

POLENTA WITH MUSHROOM RAGOUT
Creamy polenta with mushroom ragout, brown butter, hazelnut, 

mushroom foam and herbal dust.  7, 10, 14

320 g / 17 € / 33.25 BGN

GLAZED CARROT
Glazed carrot, red quinoa with diced vegetables, carrot purée with 

mango salsa, crispy chickpeas and green oil.

260 g / 17 € / 33.25 BGN

RIGATONI PASTA 
Fresh Rigatoni pasta with cherry tomatoes, basil and 

Stracciatella cheese. 2, 4, 7

330 g / 21 € / 41.07 BGN

Main courses - Josper grill

Main courses

Dishes in this section are prepared over the authentic Josper charcoal grill, combining the intensity of a grill 
with high precision, rich smoky flavours and exceptional tenderness.

Please inform your server of your preferred steak doneness.



EN

All side dishes can be prepared as vegan options.

GRILLED ASPARAGUS AND BROCCOLINI 7

150 g / 7 € / 13.69 BGN

GRILLED MIXED VEGETABLES
Peppers, zucchini, baby potatoes and corn. 7

150 g / 6 € / 11.73 BGN

ARGENTINIAN CHIMICHURRI SAUCE
With parsley, oregano, chili flakes and garlic. 

50 ml / 2.50 € / 4.89 BGN

JACK DANIEL'S PEPPERCORN SAUCE
With beef stock, green peppercorns and heavy cream. 7, 14

50 ml / 3 € / 5.87 BGN

FRENCH FRIES
With herbs and grated Parmesan cheese. 7

180 g / 7 € / 13.69 BGN

JUS SAUCE
With beef stock and wine. 1, 14

50 ml / 2.50 € / 4.89 BGN

SAUTÉED BABY CARROTS WITH HERBS 7

160 g / 7 € / 13.69 BGN

GRILLED AUBERGINE 7

150 g / 6 € / 11.73 BGN

BABY POTATOES 7

150 g / 6 € / 11.73 BGN

Side dishes

Sauces

COLD CUTS AND CHEESES
Selection of international cold cuts and cheeses, dried fruits, nuts, 

crackers and fig jam. 1, 2, 7, 10, 14

250 g / 30 € / 58.67 BGN

Cheese & cold cuts seletion



Allergens: 1 – Celery, 2 – Gluten, 3 – Crustacean, 4 – Eggs, 5 – Fish, 6 – Lupin,  
7 – Milk, 8 – Molluscs, 9 – Mustard, 10 – Nuts, 11 – Peanuts, 12 – Sesame seeds,  
13 – Soya, 14 – Sulphur dioxide

     vegetarian option             vegan option

Should you have any dietary requirements, please ask your 
server for more information.

All prices are VAT inclusive. 
All items are subject to availability.

EN

GRILLED PINEAPPLE
Cooked with dark rum and vanilla, served with pistachio crumble 

and homemade Malibu sorbet.  2, 10, 14

220 g / 10 € / 19.56 BGN

CHOCOLATE SOUFFLÉ
With raspberry Chantilly cream. 4, 7

160 g / 9 € / 17.60 BGN

BERRIES AND GOAT'S MILK CHEESE
Goat's milk cheese mousse with wild berries Crémeux, strawberries 

and raspberries in hibiscus infusion, served with pistachio ice cream. 
2, 4, 7, 10

180 g / 10 € / 19.56 BGN

ICE CREAM AND SORBET SELECTION
Please, kindly ask your server for today’s selection and create your 

perfect combination. 4, 7, 10 

110 g / 7 € / 13.69 BGN

APPLE CRUMBLE 
Caramelised apples with vanilla, almond crumble with five spices, 
served with vanilla ice cream and topped with salted caramel and 

Sabayon espuma. 2, 4, 7, 10, 14

200 g / 10 € / 19.56 BGN

Desserts


















